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Antipasti - Vorspeisen

01

02

03

04

05

06

Carpaccio di Manzo con Rucola, e Grana Pinoli ¢ "F
mariniertes Rindfleisch / Rucola / Parmesan / Pinienkern
marinated beef / arugula / parmesan / pine nuts

Vitello tonnato %3.8.:D:X
diinne Scheiben vom Kalb / Thunfischcreme / Kapern
thin slices of veal / tuna cream / capers

Antipasto Casina Rosa %3456 GL).BK
gemischte Vorspeiseteller nach Art des Hauses
Mixed starter plates in the style of the house

Antipasto Casina Rosa - per due persone 23:4566.L),B,K
Vorspeisen Platte ... fiir 2 Personen
Starter platter ... for 2 persons

Prosciutto di Parma e Bufalina 2-¢
Parmaschinken mit Biiffelmozzarella auf Rucola und Kirschtomaten
Parma ham with buffalo mozzarella on rocket and cherry tomatoes

Crema di Pomodoro e Basilico ¢ ‘(aé
Hausgemachte Tomatencremesuppe mit Basilikum und Sahne
Homemade tomato soup with basil and cream

Insalate . Salate

16,50 €

16,90 €

16,90 €

30,00 €

16,90 €

7,80 €

07

08

09

10

Insalata Tonno e Pomodoro con Cipolla Oliven 260!
Tomatensalat mit Thunfisch, Oliven und Zwiebel
Tomato salad with tuna, olives and onion

Insalata Calabrese 2¢€ ‘aé
Rucolasalat / getrocknete Tomaten / Grana Padano-Kase / Wallniisse
Rocket salad / sun-dried tomatoes / Grana Padano cheese / walnuts

. .

Insalata di Stagione @

gemischter Salat mit Rucola, Tomaten, Gurken, Karotten
Mixed salad with arugula, tomatoes, cucumber, carrots

Caprese con Bufalina ¢ ‘Mé
Tomaten / Biiffelmozzarella / Basilikum
Tomatoes / buffalo mozzarella / basil

8,90 €

9,00 €

8,90 €

15,50 €




[Primi piatti - Nudelgerichte emhalten Gluten

18

19

20

200

21

22

23

25

26

27

30

Linguine alla Pescatora 4 A D.E,N.J
mit verschiedenen Meeresfriichten und Garnelen
with various seafood and prawns

Linguine all’ltaliana?3A:¢ Q@
mit Kirschtomaten, frischem Basilikum und Mozzarella
with cherry tomatoes, fresh basil and mozzarella

Linguine con Gamberi Pistacchio Limone 235 GH
mit Garnelen, Pistazien und Zitronensahnesofse
with prawns, pistachios and lemon cream sauce

Linguine Carbonara %3486 !
mit Guanciale Speck, Ei, Parmesan
with guanciale bacon, egg, parmesan

Penne Amatriciana 23!
mit Guanciale-Speck mit scharfer Tomatensofse
with guanciale bacon and spicy tomato sauce

Penne Alla Bella Donna %A:P
mit Oliven, Kapern, Sardellen, Sherry-Tomatensofse
with olives, capers, anchovies, sherry tomato sauce

Q

Penne alla Norma A6 aé

mit Auberginen, Kirschtomaten, Basilikum und geriebenem Ricotta
with aubergines, cherry tomatoes, basil and grated ricotta

Tagliatelle Alla Spadaccino A2 GH
mit Lachs, Mandeln in Safran, Sahnesofse
with salmon, almonds in saffron, cream sauce

Tagliatelle della casa 44
mit Steinpilzen, Kalbsfleisch, Kirschtomaten
with porcini mushrooms, veal, cherry tomatoes

Tagliatelle al Ragu Bolognese %446
mit Bolognese-Sofse
with bolognese sauce

Tagliatelle ai Sapori di Bosco A ¢ %2 a
mit Steinpilzen, Weifser Triiffelcreme, Sahne, Parmesan "9
with porcini mushrooms, white truffle cream, cream, parmesan cheese

17,50 €
14,90 €
17,50 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
15,50 €
17,50 €

17,50 €

15,50 €

17,50 €



34  Lasagne al forno 23.4A.G! 15,50 €
mit Hackfleisch, Béchamelsofse und mit Mozzarella iiberbacken
with minced meat, béchamel sauce and topped with mozzarella

35 Gnocchi alla Sorrentina 2A:¢ 'Mé 14,50 €
mit Kirschtomaten-Sofse und Basilikum, mit Mozzarella
with cherry tomato sauce and basil, with mozzarella

36  Gnocchi con Noci Pere Gorgonzola A.<.c.2 % 15,50 €
mit Wallniissen, Birne und Gorgonzolasofse
with walnuts, pears and gorgonzola sauce

Carne . Fleischgerichte

Bei allen Fleischgerichten ist eine Tagesbeilage inklusive. Included a side dish of the day.

38 Scaloppine Al Limone A:¢ 26,50 €
Kalbfleisch mit Zitronen Sof3e
Veal with lemon sauce

39  Scaloppine ai funghi porcini Tartufate 2.3.4A.K¢ 28,50 €
Kalbfleisch mit Steinpilzen und weifser Triiffelcreme
Veal with porcini mushrooms and white truffle cream

40 Saltimbocca alla Romana 23 4A.K 1 28,50 €

Kalbfleisch mit Parmaschinken und Salbei in Weifsweinsofse
Veal with Parma ham and sage in a white wine sauce

[Pesce . Fischgerichte

Bei allen Fischgerichten ist eine Tagesbeilage inklusive. Included a side dish of the day.

45  Gamberi Alla Griglia & 26,50 €
Gambas vom Grill mit Zitronen Sofse
Grilled prawns with lemon sauce

47  Pesce Spada Alla Ligure 2340 26,50 €
Schwertfisch mit Artischocken, Oliven in Weifswein-Krauter-Sofse
Swordfish with artichokes, olives in a white wine and herb sauce



BPUSChe'H'G € Crostini enthalten Gluten

54  Bruschetta Napoletana # “4 720 €
gerostetes Brot mit frischen Tomaten Grana Padana und Basilikum
Toasted bread with fresh tomatoes Grana Padana and basil

55  Crostini tartufati 4 A GE8M .(@ 8,90 €
gerostetes Brot mit weifser Triiffelcreme und Parmesan
Toasted bread with white truffle cream and parmesan cheese

piZZ€ . pizza enthalten Gluten

56 Pizza Margherita 2A.¢ % 9,90 €
mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum
with tomatoes, mozzarella, basil

57 Pizza quattro stagioni 236 A.C 15,90 €
mit Schinken, Artischocken, Champignons, Oliven
with ham, artichokes, mushrooms, olives

58 Pizza Diavoletta 23.A.G! 15,90 €
mit Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami, Peperoni
with tomatoes, mozzarella, spicy salami, chilli peppers

59 Pizza Casina Rosa % A:G .(4 15,50 €
mit Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Spinat und Parmesan
with tomatoes, mozzarella, garlic, spinach and parmesan

60 Pizza Rustica #3.A.G! 1750 €
mit Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Rucola und Parmaschinken
with tomatoes, mozzarella, aubergines, arugula and Parma-ham

61 Pizza al® Ortolana #3A.¢ '(aé 16,50 €
mit Tomate, Mozzarella, Spinat, Artischocken, Champignons, Peperoni
with tomato, mozzarella, spinach, artichokes, mushrooms, chilli peppers

62 Pizza Pescatora 3.4 D:EGN 16,50 €
mit Tomaten, Mozzarella, Knoblauch und Meeresfriichten
with tomatoes, mozzarella, garlic and seafood

63 Pizza quattro formaggi > ¢ ﬁ@ 15,50 €
mit vier Kasesorten
with four types of cheese



64

65

66

67

68

69

70

720

730

740

750

Pizza Tonno e Cipolla % A...¢
mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln
with tomatoes, mozzarella, tuna and onions

Pizza Salami #A.".¢
mit Tomaten, Mozzarella und Salami
with tomatoes, mozzarella and salami

Calzone 23.A.hC
gefiillte Pizzatasche mit Tomaten, Mozzarella, Schinken und Salami
Pizza pocket filled with tomatoes, mozzarella, ham and salami

. . [\

Pizza Antica #&A.D.G! @

mit Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oliven und Kapern, scharf gewiirzt
with tomatoes, mozzarella, anchovies, olives and capers, spicy flavour

Pizza B.R.N. %3.A.G ‘(@
mit frischen Tomaten, Mozzarella, Rucola und geraspeltem Parmesan
with fresh tomatoes, mozzarella, arugula and grated Parmesan cheese

Pizza Tonino 23A:G!
mit Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Salami und Pilzen
with tomatoes, mozzarella, ham shoulder, salami and mushrooms

Pizza Spinaci e Salmone %A.B.¢
mit Mozzarella, frischem Lachs, Spinat und Sahne
with mozzarella, fresh salmon, spinach and cream

Pizza Bella Italia 3 A. ¢!
mit Speck, Gorgonzola und frischen Tomaten
with bacon, gorgonzola and fresh tomatoes

Pizza Zingara 24 ¢!
mit scharfer Salami, Artischocken, Kochschinken, Peperoni
with spicy salami, artichokes, cooked ham, chilli peppers

Pizza Regina 2A. ¢!
mit Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken und Champignon
with tomatoes, mozzarella, ham shoulder and mushrooms

Pizza Bufalina 24 G ﬁ@
mit Tomaten, Biiffelmozzarella und Basilikum
with tomatoes, buffalo mozzarella and basil

15,50 €

10,90 €

14,50 €

14,50 €

16,50 €

16,50 €

17,50 €

16,50 €

16,90 €

14,50 €

16,50 €




Dold della casa - Desserts des Hauses

71 Tiramisu® Classico all’Amaretto 224G 8,50 €
hausgemachtes Mascarpone-Kaffeedessert mit Amaretto Likor
Homemade mascarpone coffee dessert with Amaretto liqueur
72 Panna cotta alla Vaniglia ai Frutti di Bosco &2 8,50 €
Vanille Panna Cotta mit Waldbeeren Sofse
Vanilla panna cotta with forest berry sauce
73 Tartufo al Cioccolato *2.8. &M 750 €
Triiffeleis mit Schoko- und Vanillegeschmack
Truffle ice cream with chocolate and vanilla flavour
74 Souffle al Cioccolato con Gelato a Vaniglia »2 A8 GD.EFGH,I 8,50 €
Schokoladentortchen mit Vanilleeis
Chocolate tartlets with vanilla ice cream
75 Dolce per due 2% ™A GH 22,00 €
Dessert-Variation fiir 2 Personen mit Tiramisu, Panna Cotta & Eis
Dessert variation for 2 people with tiramisu, panna cotta & ice cream
Aperitivi « Apepitif
77 Martini (bianco/rosso/dry) "+ 5d 580 €
78  Aperol Spritz’ 0,21 790 €
780 Limoncello Spritz 0,2 | 790 €
97 Prosecco’ 011 490 €
790 Amalfi (Bitterlemon mit Campari) 0,21 790 €
800 Crodino Spritz “* 0,2 | 5,60 €
80 Sarti Spritz 0,2 | 790 €
81 Campari Orange "%* 0,21 8,50 €
82 Campari Soda "* 0,2 | 790 €
83 Cynar Soda"* 0,2 790 €
84  Gin Tonic 0,21 8,50 €



Alkoholfreie Getranke

85 Agqua Minerale St. Pellegrino 0,251/0751 3,00€/750 €
87 Aqua Panna naturale 0,251/0,751 3,00€/750 €
87 Ginger Ale "% 0,25 | 3,80 €
90 Bitter Lemon "3.4.510 0,25 | 3,80 €
91  Tonic Wasser 4510 0,25 | 3,80 €
92  Fanta, Sprite, Coca Cola, Coke light, Mezzo Mix *3.4%1.12 0,331 4,50 €
96 Apfelsaftschorle 021/041 3,00€/500€
90 Granini Safte und Nektare 021041 350€/580%€
(Orange, Apfel, Pfirsich, Kirsch, Banane)
Biere
99 Radeberger vom Fass A 0,31 400 €
100 Radeberger vom Fass # 04| 5,00 €
101 Erdinger Kristall Weizen* 0,51 5,50 €
102 Erdinger Hefeweizen hell 0,51 5,50 €
103 Erdinger Hefeweizen dunkel? 0,51 5,50 €
104 Kostritzer Schwarzbier 0,331 400 €
105 Erdinger alkoholfrei # 0,51 5,50 €
106 Radeberger alkoholfrei 0,331 3,90 €
107 Radler 0,31 3,90 €
108 Radler 0,41 480 €



Spirituosen
106 Fernet Branca"*™" 4 480 €
107 Amaro Averna »4™" 4l 480 €
108 Amaro Ramazzotti "™ 4 l 480 €
109 Amaro Montenegro™ 4™ 4 480 €
10 Sambuca Molinari (Anislikor) 4™ 4 4,80 €
1M Amaretto Di Saronno (Mandellikor) 4 4,80 €
12 Vecchia Romagna (Weinbrand) "4 2 3,80 €
13 Limoncello (Zitronenlikor) *41° 4 4,50 €

Grappe
14  Diciotto lune - Marzardo (Grappa Barrique) 2cd/4d 700€/1290 €
15 Giare Chardonnay - Marzardo (Grappa Barrique) 2c/4c 850€/1490 €
16  Giare Amarone - Marzardo (Grappa Barrique) 2c/4cd 850€/1490 €
17  Grappa Nonino Bianca 2cd/4d 850€/1490 €

Warme Getranke
17 Espresso?® 290 €
18 Doppio Espresso® 500 €
120 Espresso corretto (Espresso mit Grappa oder Sambuca) 4 %™ 450 €
120 Cappuccino 2:° 400 €
120 Latte Macchiato 2° 490 €
123 Tee (schwarz, griin, Krauter, Friichte, Minze oder Kamille) 3,50 €



Vini bianChi * Off€n€ WeiBWeine enthalten Sulfite

124 Weifsweinschorle' 0,251 6,50 €
125 Pinot Grigio ' 0,251 750 €
ausgewogene Frucht, zarte Saure, harmonisch
0,51 14,50 €
127 Bianco di Sicilia ' 0,251 750 €
frische helle Farbe fruchtiges Bukett
0,51 14,50 €
ini H H thalten Sulfit
Vini Possi « offene Rotweing emhaitensuliite
130 Montepulciano d*Abruzzo ' 0,251 750 €
korperreich, wuchtig, ausgewogen
0,51 14,50 €
133 Primitivo Puglia ' 0,251 750 €
korperreich, fruchtig, kraftige Farbe
0,51 14,50 €

Vini frizzante | Vini ros€ .

offene Schaumweine | ROSEWEINE enthaltensulfite

131  Lambrusco ' 0,251
frisch, fruchtig, lebendig
0,51
133 Rose” Chiaretto Bardolino ' 0,251
zarter Erdbeerduft, verspielte Saurestruktur
0,51

700 €

14,40 €

750 €

14,50 €



Erlauterungen

Alle Preise sind in Euro angegeben und verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service

A  glutenhaltiges Getreide

Grains containing gluten

B Eier
Eggs

C Erdniisse
Peanuts

D Fisch
Fish

E Krebstiere
Crustaceans

F  Lupine
Lupin

G Milch / Laktose
Milk / lactose

H  Schalenfriichte
Nuts

| Schwefeldioxid / Sulfit
Sulphur dioxide / sulphite

] Selerie
Celery

K Senf
Mustard

L Sesamsamen
Sesame seeds

M  Sojabohnen
Soybeans

Zusatzstoffe

1 Farbstoff
Colouring agent

2 Konservierungsmittel
Preservatives

3 Antioxidantien
Antioxidants

4 Geschmacksverstarker
Flavour enhancer

5 Chinin
Quinine

6  geschwarzt
blackened

7 Phosphat
Phosphate

8 Stabilisatoren
Stabilizer

9 Koffein
Caffeine

10  Saurungsmittel
Acidifier

1" Sufsstoff
Sweetener

12 Phenylalanin
Phenylalanine

13 Wachs
Wax




